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Prácticas obligatorias para los estudiantes de la escuela de formación profesional 
económica y de la escuela secundaria de formación económica 
 
Estimados señores y señoras: 
 
Muchas gracias por su disposición de formar estudiantes de nuestra escuela de formación profesional 
económica de tres años o de nuestra escuela secundaria de formación económica de cinco años en 
su empresa durante el período de sus prácticas. 
 
La escuela de formación profesional económica de tres años y la escuela secundaria de formación 
económica de cinco años Sta. Christiana Frohsdorf son escuelas privadas católicas con derecho de 
publicidad y están en Lanzenkirchen en el sur de Baja Austria. En este lugar hay también una 
guardería privada, una escuela de educación primaria privada, una escuela de enseñanza primaria 
privada, un colegio de segunda enseñanza y una guardería de tarde para niños entre 6 y 14 años. 
Entre el segundo y tercer curso de la escuela de formación profesional económica respectivamente 
entre el tercer y cuarto curso de la escuela secundaria de formación económica (entre junio y agosto 
respectivamente septiembre) los estudiantes están obligados a hacer unas prácticas de 8 semanas 
respectivamente tres meses en una empresa de administración, turismo, gastronomía o alimentación. 
 
En su formación, que termina con un examen final respectivamente un examen de bachillerato y 
diplomatura, los estudiantes adquieren: 

• una educación general 

• capacidad comunicativa en su lengua materna y en los idiomas extranjeros 

• conocimientos en ciencias empresariales y en la economía política así como en la 

contabilidad 

• competencias en ciencias de la nutrición y salud 

• habilidades y conocimientos técnicos en la cocina y en el servicio 

• cualificaciones clave como capacidad de trabajo en equipo, flexibilidad, movilidad, espíritu 

crítico y compromiso social 

 
En el marco de las prácticas obligatorias deben 

- aplicar sus capacidades escolares y sus conocimientos en la realidad profesional 

- profundizar y reforzar sus competencias comunicativas y lingüísticas 

- obtener una visión en la organización de las empresas 

- ampliar sus cualificaciones clave y las competencias sociales 

 
Un puesto de prácticas en su empresa contribuye de manera decisiva a la formación continua 
personal y profesional de nuestros estudiantes. 

 
 
Atentamente, 
 
Höhere Lehranstalt für wirtschaftliche Berufe Frohsdorf 
Schulverein Institut Sta. Christiana 
 
DDipl.-Päd. Birgit Huber e.h. 
Fachvorständin Ernährung, Gastronomie und Hotellerie 
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