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Pflichtpraktikum für FW/HLW-SchülerInnen 
 
Sehr geehrte Damen und Herren! 
 
Herzlichen Dank für die Bereitschaft, Praktikantinnen und/oder Praktikanten der FW bzw. 
HLW Sta. Christiana Frohsdorf in Ihrem Betrieb für die Zeit des Pflichtpraktikums 
auszubilden. 
 
Die 3-jährige Fachschule sowie die 5-jährige Höhere Lehranstalt (HLW) für wirtschaftliche 
Berufe (FW) Sta. Christiana Frohsdorf sind katholische Privatschulen mit Öffentlichkeitsrecht 
und befinden sich in Lanzenkirchen im Süden Niederösterreichs. Am Standort sind auch ein 
Privatkindergarten, eine Bildungsanstalt für Elementarpädagogik, eine Privatvolksschule, 
eine Neue Mittelstufe sowie ein Hort etabliert. 
Zwischen der 2. und 3. Klasse der FW bzw. dem III. und IV. Jahrgang der HLW (Zeitrahmen 
Juni bis August bzw. September) sind die Schülerinnen und Schüler zur Absolvierung eines 
8-wöchigen bzw. 3-monatigen Praktikums in einem Betrieb der Verwaltung, des Tourismus, 
der Gastronomie oder der Ernährung verpflichtet. 
 
In ihrer Ausbildung, die mit der Abschlussprüfung bzw. Reife- und Diplomprüfung abschließt, 
erwerben unsere Schülerinnen und Schüler 

• eine umfassende Allgemeinbildung 

• Kommunikationsfähigkeit in der Muttersprache und in Fremdsprachen 

• Kenntnisse in Betriebs- und Volkswirtschaft sowie Rechnungswesen 

• Ernährungs- und gesundheitswissenschaftliche Kompetenzen 

• Fertigkeiten und Fachwissen in Küche und Service 

• Schlüsselqualifikationen wie Teamfähigkeit, Flexibilität, Mobilität, Kritikfähigkeit und 
soziales Engagement 

 
Im Rahmen des Pflichtpraktikums sollen sie 

- ihre schulischen Fertigkeiten und Wissen in die Berufsrealität umsetzen können. 
- ihre Kommunikations- und Sprachkompetenzen vertiefen und festigen. 
- einen Einblick in die Organisation facheinschlägiger Betriebe gewinnen. 
- ihre Schlüsselqualifikationen bzw. Sozialkompetenzen erweitern. 

 
Ein Praktikumsplatz in ihrem Betrieb trägt maßgeblich zur persönlichen und beruflichen 
Weiterbildung unserer Schülerinnen und Schüler bei. 
 
Mit freundlichen Grüßen 
 
Höhere Lehranstalt für wirtschaftliche Berufe Frohsdorf 
Schulverein Institut Sta. Christiana 
 
 
DDipl.-Päd. Birgit Huber e.h. 
Fachvorständin Ernährung, Gastronomie und Hotellerie 
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